VIS

Eine Vision beschreibt eine mogliche positive
Zukunft. Sie ist nicht zu verwechseln mit
einem Plan. Sie ist nicht in Stein gemeiRelt.
Sie zeigt, wofiir wir uns engagieren mochten.
Diese Vision ist die Antwort auf die Frage:
,Wie sieht Bonn im Jahr 2030 aus, wenn der
Erndahrungsrat fiir Bonn und Umgebung sehr
erfolgreich war?“. Wir laden Euch ein, diese
Vision weiter zu entwickeln und lebendig zu
machen.

Bonn 2030 bietet regionalen Biobetrieben und
bauerlichen Familienbetrieben eine Perspektive
und umgekehrt. Nachhaltiges Wirtschaften ist
selbstverstandlich. Regionale Erzeuger und
Handwerksbetriebe sind hoch angesehen. Sie
beliefern Restaurants und Kantinen. Auch die
Verarbeitung der Erzeugnisse findet mehr und
mehr in der Region statt. Es gibt Molkereien,
mobile Metzgereien und Kasereien. Vor den
Toren der Stadt wird in Food Hubs
(Verteilzentren) Ware angeliefert und
vorverarbeitet. So entstehen viele neue
Arbeitsplatze. Damit leisten kleine und mittlere
Unternehmen einen groRen Beitrag zur
regionalen Wertschépfung.

Lokal verwaltete , Essbar”-Laden verkaufen die
Lebensmittel, die in und um die Stadt erzeugt
werden. Landwirt*innen und Gartner*innen
konnen hier ihr Gemiise abliefern. Bonn hat mehr
Wochenmarkte und weniger Discounter. In den
Supermarkten gibt es mehr regionale Produkte.
Der Oko-Markt in Bonn hat mehr Stinde als der
Wochenmarkt. Auch auf dem Wochenmarkt ist
Bio selbstverstandlich. Vielleicht hat sich eine
regionale Bio-Vermarktungs-Genossenschaft
gegriindet, bei der Bonnerinnen und Bonner
einfach und glnstig einkaufen kdénnen.

Es wird nur so viel produziert, wie auch
verbraucht werden kann. Supermarkte dirfen
keine Lebensmittel mehr wegwerfen. Sie retten
und verwerten alle Lebensmittel in enger
Kooperation mit Foodsavern oder Start-ups.
AuBerdem haben sie ein breites Angebot an
unverpackter Ware. Dadurch hat sich der
Verpackungsmiill fiir Lebensmittel um 80 Prozent
reduziert.

Alle Bonner Kinder und Jugendlichen erleben in
ihrer Kita- und Schulzeit eine sinnliche und
frohliche Ernahrungsbildung. Gute Ernahrung ist
nicht nur Schulfach, sie wird auch in Schulgarten
und Schulkiichen gelebt.



Jedes Kind weil3, wie Landwirte arbeiten. Es gibt
Schulbauernhoéfe und Schulgarten. Auch zwischen

Kitas, Grundschulen und Senioreneinrichtungen
gibt es Kooperationen. Die Senior*innen
vermitteln den Kindern wertvolles Wissen rund
ums Gartnern und Kochen. Die Kinder helfen den
dlteren Menschen bei praktischen Tatigkeiten.

Alle Bonner*innen schatzen den Wert nachhaltig
erzeugter Lebensmittel und kénnen sie sich
leisten. Das gute Essen verbindet sie —
unabhangig von Alter, Geschlecht, Geldbeutel
und Schulbildung.

Die Markte, Regioldaden und Foodzentren in allen
Stadtteilen sind soziale Treffpunkte. Es gibt Raum
und Zeit fiir Meinungs- und Erfahrungsaustausch;
hier entstehen neue Kontakte und gute Ideen fir
ein besseres Essen in der Stadt. Die Blrgerinnen
und Biirger kntipfen wieder Kontakte zu den
Landwirt*innen und zu Verarbeitungsbetrieben in
ihrer Region. Das schafft Verbindung und ein
gemeinsames Verstandnis von nachhaltiger
Wirtschaft. So entsteht auch mehr
Wertschatzung fir das Essen auf dem Teller.

Samtliche Bonner Gastronomiebetriebe und
Betriebe der Gemeinschaftsverpflegung (GV)
bemiihen sich um ein saisonales, regionales
Angebot mit hohem Bio-Anteil — lecker und
gesund!

So finden die Studierenden in den Mensen taglich
ein Bio-Essen im mittleren Preissegment.
Betriebskantinen bieten mindestens ein Gericht
mit saisonalen und Bio-Lebensmitteln aus der
Region an. In Schulen und Kitas ist regionales
und/oder Bio-Mittagessen normal und schmeckt.

Unterm Strich beziehen alle GV-Betriebe ihre
Lebensmittel zu mindestens 50 Prozent aus der
Region.

Die Events, Vortrage und Workshops des
Erndahrungsrates machen Lust auf nachhaltig
erzeugte Lebensmittel aus der Region. Viele
Menschen engagieren sich und machen mit. Auf
dem jahrlichen Agrikultur-Festival wird genussvoll
gegessen und gefeiert.

Bonn hat im Jahr 2030 eine professionelle
Stadternahrungsplanung. Es gibt mehr
landwirtschaftlich genutzte Flichen. Uber die
ganze Stadt verteilen sich Urban-Gardening-
Projekte und griine 6ffentliche Raume.
Kreislaufwirtschaft macht unser
Ernahrungssystem nachhaltiger: Produktion der
Lebensmittel und Regeneration der Boden gehen
Hand in Hand.

Der Erndhrungsrat unterstitzt die Politik und
umgekehrt. Die Stadt schatzt das Engagement der
Blrger*innen und die Bedeutung regionaler und
biologisch erzeugter Lebensmittel fiir Soziales,
Gesundheit und Tourismus. Sie sorgt fir gute
Rahmenbedingungen und motiviert Lebensmittel-
Unternehmen zu einer nachhaltigen Erzeugung
und Vermarktung. Auch Start-ups werden
ermuntert und unterstitzt.



